11.03.-16.03.2024
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/ /\/ UNSERE BESTE ZUTAT

HANDWERLICHES KONNEN

/ MONTAG DIENSTAG
Schwibische Eierspatzle Black Tiger Garnelen
mit Kasecreme und spanischer Chorizo mit italienischer Gragnano Pasta
vom Lavastein-Grill an Schmortomaten
10,50 €

11,90 €

MITTWOCH DONNERSTAG
Herzhafte zum Beutel Argentinische frische

gedrehte Crepes Rinderroastbeef-Streifen

gefiillt mit Julienegemiise und an Couscous und Gemiisebeilage
italienischem Scamorza-Kuhmilchkase an

fancreme 11,50 € 12,90¢
FREITAG SAMSTAG
Freilandhahnchenstreifen Norwegische frische Lachssteaks

mit Mandelcreme verfeinert und vom Lavastein-Grill mit Sformato di Spinaci

Tomatengratin 12.90 € 13,90 €
Provenzalische Fischsuppe 9’90 € 1

UNSERE WEINEMPFEHLUNG:

Juliusspital Rosé

Ochoa Crianza
Tullio Prosecco




